O ciclo do cafe
Vinicius Minatogawa de Moraes (5°A)

No dia 27 de setembro, nos fomos a fazenda Nos#aofeda Conceicdo, em
Jundiai, nés fomos conhecer a produgéo de cafqueards estavamos estudando isso
em Historia. O objetivo € conhecer mais sobre é,aa escravos, etc.

A casa sede ficava ali na frente das plantacdesaffe para o Bardo de Serra
Negra ver toda a plantacdo de café e os escravos.

A senzala doméstica ficava debaixo da casa sedebaira, as janelas era
buraquinhos que tinham grades, era utilizada pgedasoas que trabalhavam na casa e
tinha até morcego.

A senzala Princesa lzabel era utilizada pelas psessme trabalhavam na
plantacdo de café, eles dormiam acorrentados dhishe®, para eles ndo fugirem e
também dormiam entre cinglienta a sessenta pessoas.

A capela foi feita para os imigrantes, porque etasn muito religiosos, e se eles
saissem da fazenda poderiam descobrir condicdadaenelhores, ou até fugir.

O café é colhido pela derrica, quando eles fazeleriaca caem galhos, folhas e
café, eles caem em cima de uma lona.

A separacédo é feita pela abanacdo com a peneawmn, as folhas e os galhos e
ficam os graos de café.

Na secagem os gréos de café s&o colocados em nana kEspalhados ao sol. A
noite eles cobrem com plastico, para ndo molhar@gereno.

Os tipos de café séo:

O café chumbinho é verde, porque afundava na agua.

O café cereja € vermelho, porque tinha cor de zeréj o melhor grao para fazer
0 po de café.

O cafeé badia é preto, porque boia na agua.

A separacao comeca pelo tanque de lavagem, degagisina o despolpador que
separa a casaca da polpa, alem de tirar uma “gbatnila semente do café cereja.

Em seguida vai para o separador de graos, queasppatamanho, depois vai
ser torrado e moido.

O café da lavoura ate a mesa passa pela semeplauntin, cuidados, colheita,
separacdo, secagem, beneficiamento, armazenameatogfacdo, moagem e
comercializagao.

O café vem da palaviaffa.



